
	
  

	
  

 

  
Suscríbete a mi lista de correos para 
recibir mis recetas semanalmente: 
www.cocinarygozar.com/registro 

 
 

GALLETAS BORRACHAS 
 
 
Ingredientes para la masa: 

• 2 Cucharadas de Cocoa 

• 1 Taza de Azúcar Glas 

• 2 Cucharadas de Miel de Maíz clara (Karo para bebé) 

• ¼ de taza de licor (escoger entre bourbon, whisky, ron con sabor coco, 
etc) 

• 2 ½ tazas de galletas molidas (yo uso Hawaiianas de Gamesa) 

• 1 taza de nuez molida 
 
 
Para decorar: 

• Azúcar Glas 

• Cocoa 

• Coco molido 

• Nuez molida 
 
 

Preparación: 
1. Se revuelven los ingredientes de la masa hasta que se forme una mezcla 

compacta. Si acaso se ve muy seca se puede humedecer un 1 o 2 
Cucharas de agua. 

 
2. Se hacen bolitas de 2 cms de diámetro. Se revuelcan en alguno de los 

ingredientes para decorar y se sirven. 

 
 
Notas: 
La masa se puede hacer con anterioridad y guardarse en el refrigerador para 
hacer las bolitas al momento que se necesitan. 


