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DULCE DE BOMBON, NUEZ y DATIL

Ingredientes:

14 malvaviscos o bombones grandes
Ya de taza de leche evaporada

1 taza de datiles picados

1 taza de nuez picada

1 cucharita de canela

1 taza de Galletas de vainilla molidas

Preparacion:
1. Los bombones se cortan en cuadritos usando tijeras untadas de aceite
vegetal. Se vacia la leche sobre los bombones picados para que se
remojen durante unos minutos y suavicen.

2. Se anade a los bombones remojados los datiles, la nuez, la canela y la
galleta. Se amasa y se junta formando un cilindro.

3. Se enrolla usando plastico de cocina y se mete al refrigerador para que
endurezca.

4. Para servirse se corta en rebanadas



