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SALSA DE CHILE DE SEMILLAS

Ingredientes:
e Chiles jalapefos
e Chile serrano
e Cebolla

Preparacion:
1. Corta los chiles en trozos pequenos y pica la cebolla finamente.

2. En un sartén, sofrie todos los ingredientes; primero los chiles y
posteriormente la cebolla.

3. En la licuadora agrega los ingredientes con sal y un poco de aceite. Muele
todo hasta que quede una salsa tersa.



